MENU | OMN | VOR
SNACKS AN DER BAR

Radieschen Schoten | August
Tegyu Tatar, Bergkase

Selleriebliten | Juni
Tempura, Waldpi lzmayo
7-GANG-MENU

Zwetschge | Oktober
Schliersee Zander, Zuckermais

Tamino‘s Brotmiso | Juli
Knol lensel lerie, Eigelb, Liebstockel

Milchsaurer Spargel | April
Kartoffelschaum, Alpenkaviar

Koriander Kapern | September
Marinierter Schweinebauch, Ingwervinaigrette, Chili

Fermentierte unreife Apfel | Juli — by Café Erdmann
Kiirbis Agnolotti, Vadouvan

Fichtenwipferl | Mai
Lammriicken, Kumpir, Spitzkohl

Mieze Schindler Sorbet | Juli
Kami | lencreme, Baiser, Szechuanpfeffer

PETIT FOURS

MadesiiBzucker | Juni
Creme Patissiere, Windbeutel

Essig Quitte | November
Pate de Fruit, Verbene

219 € inkl. Sektempfang, F ingerfood, Mitternachts- I mbiss:
Currywurst & Sauerteigbrot



MENU | VEGAN
SNACKS AN DER BAR

Radieschen Schoten | August
Labneh, Schnittlauch

Selleriebliten | Juni
Tempura, Waldpi lzmayo
7-GANG-MENU

Zwetschge | Oktober
Zuckermais, Kohlrabi

Tamino‘s Brotmiso | Juli
Knol lensel lerie, Hefe, L iebstockel

Milchsaurer Spargel | April
Kartoffelschaum, Barlauch

Koriander Kapern | September
Seidentofu, Ingwervinaigrette, Chili

Fermentierte unreife Apfel | Juli — by Café Erdmann
Kiirbis Agnolotti, Vadouvan

Fichtenwipferl | Mai
Schwarzwurzel, Spitzkohl, schwarzer Knoblauch

Mieze Schindler Sorbet | Juli
Kami | lencreme, Baklavachip, Szechuanpfeffer
PETIT FOURS

MadesiiBzucker | Juni
French Toast

Essig Quitte | November
Pate de Fruit, Verbene

189 € inkl. Sektempfang, Fingerfood, Mitternachts- I mbiss:
vegane Currywurst & Sauerteigbrot



